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ANTIPASTO - STARTER SECONDI PIATTI — MAIN COURSES
Flan di Carciofi e Patate Rosse, Cicoria Romanesca e Pecorino Crosta Nera DOP Ewro 15,00 Saltimbocca di Vitella alla Romana con Patate Mascotte e Verdure Ripassate Euro 23,00
Artichokes and red potatoes ﬂan, Roman chicory and pecorino cheese "black crust" PDO Roman Style Veal Cutlet, Garnished with Parma Ham and Sage, with Mascotte

Potatoes and sautéed vege’caloles

Black Angus Afﬁtmicafa Selez. "Bernardini" Misticanza Orientale e Frutta Secca Invernale Euwro 16,00

Frittura di Calamari e Gamberi Euro 24,00
Smoked Black Angus "Bernardini" Selection, Oriental Mixed Salad and Winter Dried Fruit

Crispy ﬁried Squio{ and Prawns

Tagﬁere di Salumi e Caciottine del Norcino "Cecchini" con Composte di Frutta

e Crostoni di Pane Ewro 17,00 Salmone Grigliato, Patate, Finocchio e Carotine in Agrodolce Euro 24,00
Selection of Cured Meats and Small Caciotta Cheeses board with Fruit Compote Grilled salmon, potatoes, fennel, sweet and sour carrots
"Polpo In Guazzetto" con Pomodorini, Capperi, Olive e Origano Euro 17,00 Tagliata di Manzo "Cube Roll" con Sale Affumicato e Rosmarino Euro 26,00

Sliced Beef "Cube Roll" with Smoked Salt and Rosemary

Stewed octopus with chewy tomatoes, capers, olives and oregano

Spigola in Crosta di Pane, Cicoria e Olive Taggiasche Euro 27,00

Sea bass in bread crust, chicory and Taggiasca olives

PRIMI PIATTI — FIRST COURSES

Pici Senesi con Ragiu di Cinta Senese, Erbe di Campo e Pecorino di Pienza Dop™* Euro 15,00
Pici Pasta With Cinta Senese Rag Sauce, Wild Herbs And Pienza Pecorino PDO Cheese
DELIZIE D1 PASTICCERIA — DESSERT
Tonnarelli all'uovo "Cacio e Pepe" Euro 15,00
Egg Tonnarelli Pasta with Cheese and Pepper sauce Tag[tata di Frutta Fresca Euro 9,00
) ) . . ) o Slice Fresh Fruit
Mezze Maniche alla Carbonara con Guanciale Amatriciano del "Norcino Cecchini Euro 16,00
Bombolotti Pasta with Carbonara Sauce 1 Nostro Tiramisit Euro 10,00
Gnocchetti alle Melanzane con Cime Di Rapa e Rana Pescatrice Euro 16,00 Our Tiramisi
Aubergine gnocchiwith turnip greens and monkﬁsh . T . . . .
Tortino alle Mele Annurche e Pinoli Tostati con Crema Chanh”y e Frutti Rossi Euro 11,00
Ravioli con Burrata Pug[iese, Battuto al Basilico e Pomodoro Secco Euro 16,00 Annurea app[e and toasted pine nut tart with Chanh”y cream and Vedﬁu s
Ravioli with Burrata cheese, basil and dried tomatoes pesto Mousse al Cioccolato Fondente 75% Inserto di Arancia Rossa e Crumble alle Mandorle Euro 11,00
(o] o H .
Risotto Selez. "Vialone Nano" con Rosso Di Mazara, Zayﬁ%rano e Fiocchi Di Pomodoro Euro 18,00 75% Dark Chocolate Mousse filled with Blood Orange and Almond Crumble

Risotto selection "Vialone Nano" wirh red prawn ﬁ/om Mazara, saﬁfron and tomato ﬂakes

**Per ogni piatto di Pici venduto verranno donati € 2,00 alla Protezione Civile a sostegno della Regione Toscana
per le aree colpite dall'alluvione
** For each dish ofPici sold, €2,00 will be donated to the Civil Protection in support of(he areas ofTuscany
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